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Camerini dal 1958 nasce con la volonta di creare un caffe|bistro dove sentirsi a casa. Tutto vuole
riportare a quello che & casalingo e familiare; dagli arredi alle stoviglie vintage, dalla musica
rilassante ai mobili e tavoli di legno; tutto € stato pensato per farti godere di qualche ora di

allegria e spensieratezza.

Qui troverai piatti di cucina casalinga italiana, tutti preparati con cura rispettando la stagionalita
e usando prevalentemente materie prime fresche provenienti da piccole realta, come il riso della
Lomellina, il caffé artigianale, la farina con la quale prepariamo il pane, i nostri biscotti e le torte

da credenza.

Le nostre ricette pescano dalla memoria di ognuno di noi, amiamo creare piatti confortevoli,
genuini e soddisfacenti. Inoltre, per dare quel pizzico di originalita alle nostre proposte, mettiamo
un tocco francese, con sapori, condimenti
e prodotti d’Oltralpe.

Da Camerini puoi godere di una colazione in cui assaporare i nhostri deliziosi croissant, biscotti e
torte da credenza, a pranzo per una rigenerante pausa di lavoro, per un aperitivo in cui iniziare a
rilassarsi con i nostri bon bon salati ed un buon calice di vino o un cocktail miscelato con la nostra
selezione di liquori ed infine una spensierata cena informale e casalinga in compagnia.

Nei mesi estivi non perderti il gelato artigianale Camerini, che segue le ricette storiche del papa
Bruno che ha tramandato con tanta passione la sua ricerca della materia prima e dell'equilibrio
del gusto; gelato che ti consigliamo di accompagnare insieme ad una fetta di torta.

Il Camerini dal 1958 ci piace vederlo come un punto di incontro. Di odori. Di sapori. Di colori. Di
storie. Di persone. Di casa.

Grazie per essere qui. Parte di questa storia.



L’ Aperitivo Camerini
| nostri Taglieri

LO STUZZICHINO

Con Cocktail / Birra / Calice di Vino € 6,5
Con Crodino / Aperol / Campari Soda € 4,5
Servito con Patatine Rustiche, Olive, Taralli
Pugliesi, Salsa Camerini e Frittatina

LO SFIZIOSO CAMERINI
Cocktail / Birra / Calice di Vino
servito con le TRE BRUSCHETTONE
CAMERINI € 14

TAGLIERE CAMERINI

Tagliere di Salumi del Territorio -
Salame di Varzi tagliato al coltello,

LO SFIZIOSO VEG 'DEAL‘ PEK P'ancett'a Nostrar\a, Coppa
Piacentina - servito con

Cocktail / Birra / Calice di Vino Giardiniera, Focaccia Morbida,
servito con TRE BRUSCHETTONE POMODORO Crostone di Pane Multicereale con
E HUMMUS 4.0 € 14 Lardo e Miele Biologico Az. Agr.
DVE PERSONE Luca Bonizzoni € 24

(Supplemento € 3 per Spumante Metodo Classico /

Gin Speciali / Birre Artigianali

Stuzzicherie TAGLIERINO

Taglierino di Salumi del territorio,
Salame di Varzi, Pancetta nostrana e

BRUSCHETTONA POMODORO Coppa Piacentina € 10

Bruschettona, con Pomodoro fresco, aglio,
origano e basilico € 3,5

DEGUSTAZIONE FORMAGGI

Degustazione di formaggi della
Soc. Agr. Il Boscasso e Az. Agr.
Terre del Giarolo, serviti con
miele Az. Luca Bonizzoni o
confettura € 14

BRUSCHETTONA HUMMUS 4.0
Bruschettona con crema di Ceci, zucchine
grigliate, cipolla marinata all’aceto balsamico,
olive taggiasche e cimiciurri € 4

BRUSCHETTONA CULATELLO E BURRATA

Bruschettona con Culatello Gualerzi e Burrata € 4

TAPAS CAMERINI Piatti Vegetariani

Tapas di Tartare della settimana . . -

della nostra Fede Chef € 3,5 - 4,5 @ Piatti della Tradizione
HUMMUS CAMERINI

Hummus di Ceci servito con SERVIZIO APERITIVO VENERDI E SABATO

Crudite diverdure €9 DALLE ORE 18 ALLE 19:30

Seguici f @ J\
sui social ;) Q @CAMERINI_1958




Un Bell’'lnizio

SCRIGNO DI ALICI

Tortino alle Alici ripieno di Pane
Casereccio tostato, Pomodorino
tostato, condito con pomodoro
fresco e Burrata € 13

ROSSO E ORO IN TARTARE

Tartare di barbabietola e basilico
con Uovo cotto a bassa
temperatura, fonduta di Taleggio
e crumble di Taralli € 12

HUMMUS CAMERINI 4.0

Crema di Ceci con zucchine grigliate,
cipolla marinata all’laceto balsamico,
olive taggiasche e cimiciurri € 11

DEGUSTAZIONE FORMAGGI

Degustazione di formaggi della

Soc. Agr. Il Boscasso e Az. Agr. Terre
del Giarolo, serviti con miele Az. Luca
Bonizzoni o confettura € 14

TAGLIERINO

Taglierino di Salumi del territorio,
Salame di Varzi, Pancetta nostrana e
Coppa Piacentina € 10

TAGLIERE CAMERINI

L'ANTIPASTO DELLA TRADIZIONE

Tagliere di Salumi del Territorio -
Salame di Varzi tagliato al coltello,
Pancetta Nostrana, Coppa
Piacentina - servito con Giardiniera,
Focaccia Morbida, Crostone di Pane
con Lardo e Miele Biologico Az. Agr.
Luca Bonizzoni € 24

IDEALE PER

> il

DUE PERSONE

Secondo Noi

Guancia di Vitello
Brasata al vino rosso,
Patate del Brallo
schiacciate e Porri
Fritti € 18

Il Primo Amore

SPAGHETTONE DEL
BOSCAIOLO

Spaghettone alla Chitarra con Funghi
Porcini, mantecato al Parmigiano e
Rosmarino fritto € 14

RAVIOLI MEDITERRANEI

Ravioli ripieni di Baccala, Ricotta e
Agrumi serviti con Pomodoro e
Cozze e gocce di panna acida
all’Erba Cipollina € 14

MALFATTI COME UNA VOLTA

IL PRIMO DELLA TRADIZIONE

* Fatti a mano uno ad uno

¥ Impasto di Erbette, Uova,
Ricotta e Pangrattato

¥ Tre scelte di condimenti

Quando il gusto riesce ad evocare i ricordi
dell'infanzia. | Malfatti della Tradizione Lombarda
con base di Erbette e Ricotta, saltati in padella
con Burro di Montagna e Salvia del nostro orto, o
con Pomodoro fresco e Basilico € 12

Oppure con Burro al Tartufo e grattugiata di
Tartufo Nero Estivo € 15
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ORATA SUL RED CARPET
Filetto di Orata cotto in {’%”T}

padella aromatizzato allo (&
Zafferano, Zenzero, -
pepe rosa, su soffice di
Patate allo Spumante di
Pinot Nero € 18

Vitello cotto al sale servito
con salsa Tonnata alla
vecchia maniera: con
carote, patate, acciughe e
capperi € 16

v

H%E Fatto in casa

A

Piatti Vegetariani

Piatti della Tradizione

NB: In caso di irreperibilita di prodotti
freschi verranno utilizzati prodotti surgelati.



Dolci Ricordi

IL GELATO DELLA TRADIZIONE DI UNA
STORIA LUNGA G5 ANNI

Il nostro gelato artigianale con le ricette storiche del
papa Bruno che ha tramandato con tanta passione la
sua ricerca della materia prima e dell'equilibrio del
gusto

* Ingredienti naturali, senza coloranti

¥ Materie prime selezionate e di qualita

¥ Gusti classici e genuini "proprio come
una volta"

COPPE GELATO COPPA CAMERINI
| Nostri Gusti Seguono Gelato alla “Crema di

la Stagionalita. Bruno”o al “Fiordilatte”,
Chiedi al Nostro Whisky, Panna Montata
Personale Quelli del Fresca, la nostra Granola e
Momento € 4 - 7 Topping al Cioccolato € 7

LE TORTE DI CLARA
TENERINA AL CIOCCOLATO con Pallina di Gelato € 6
CAPRESE AL LIMONE con Pallina di Gelato € 6
FROLLA PESCHE E AMARETTI con Pallina di Gelato € &
CROSTATINA ALLA FRUTTA con crema pasticciera €7

N.B: Le informazioni riguardo i prodotti
che possono provocare allergie o
intolleranze sono disponibili
consultando il manuale degli allergeni.
Se hai allergie o intolleranze, anche

COPERTO E SERVIZIO - € 1,5 lievi, richiedilo prima dell’ordine.

Per..Bacco!

VINO AL CALICE

Scegli tra la Proposta dei Nostri Vini alla
Mescita del giorno (Rossi e Bianchi) € 4 - 6

CALICE SPUMANTE METODO CLASSICO
Pinot Nero Brut o Pas Dose € 6,5 -8

DISPONIBILE CARTA DEI VINI
Etichette del Territorio, altre Regioni e Francesi!
Fatti consigliare dal nostro personale in sala

La Birra

ARTIGIANALI BIRRIFICIO OLTREPO'
Bottiglie da 33cl € 5,5
OLTRE - chiara Golden Ale

LAPA - American Pale Ale al Miele di Tiglio

CASTANA - Doppio Malto al Miele di Castagno

TARAXA - Saison al Miele di Tarassaco

ARTIGIANALI BIRRIFICIO BALADIN
Bottiglie da 33cl € &
NAZIONALE - GLUTEN FREE e molte altre.

Chiedi al nostro personale la lista delle birre Baladin

Acqua e Bibite

ACQU A Microfiltrata 0,50/0,75 CL € 1,5-2
BIBITE Lattina e Vetro € 2,5- 3,5
AMARI E GRAPPE €4 - 7

CAFFE €15- 2
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Nown sei ancora iscritto alla
nostra newsletter?
Scannerizza il QR code qui sotto,
reqiﬁ'm’ri e Non pevjerﬁ i
prossimi eventi e le promozioni
made in Camerini_1948!



