


Camerini dal 1958 nasce con la volontà di creare un Camerini dal 1958 nasce con la volontà di creare un caffè|bistrò dove sentirsi a casa.caffè|bistrò dove sentirsi a casa.  Tutto vuole Tutto vuole
riportare a quello che è casalingo e famil iare; dagli  arredi al le stovigl ie vintage, dalla musicariportare a quello che è casalingo e famil iare; dagli  arredi al le stovigl ie vintage, dalla musica
ri lassante ai mobil i  e tavoli  di  legno; tutto è stato pensato per farti  godere di qualche ora diri lassante ai mobil i  e tavoli  di  legno; tutto è stato pensato per farti  godere di qualche ora di

al legria e spensieratezza.al legria e spensieratezza.   
Qui troverai piatti  di  Qui troverai piatti  di  cucina casalinga italianacucina casalinga italiana ,  tutti  preparati con cura rispettando la stagionalità, tutti preparati con cura rispettando la stagionalità

e usando prevalentemente materie prime fresche provenienti da piccole realtà, come i l  r iso dellae usando prevalentemente materie prime fresche provenienti da piccole realtà, come i l  r iso della
Lomell ina, i l  caffè artigianale, la farina con la quale prepariamo i l  pane, i  nostri  biscotti e le torteLomell ina, i l  caffè artigianale, la farina con la quale prepariamo i l  pane, i  nostri  biscotti e le torte

da credenza.da credenza.   
Le nostre ricette pescano dalla memoria di ognuno di noi,  amiamo creare piatti confortevoli ,Le nostre ricette pescano dalla memoria di ognuno di noi,  amiamo creare piatti confortevoli ,

genuini e soddisfacenti.  Inoltre, per dare quel pizzico di originalità al le nostre proposte, mettiamogenuini e soddisfacenti.  Inoltre, per dare quel pizzico di originalità al le nostre proposte, mettiamo
un tocco francese, con sapori ,  condimentiun tocco francese, con sapori ,  condimenti   

e prodotti d’Oltralpe.e prodotti d’Oltralpe.   
Da Camerini puoi godere di una Da Camerini puoi godere di una colazionecolazione  in cui assaporare i  nostri  deliziosi croissant, biscotti e in cui assaporare i  nostri  deliziosi croissant, biscotti e
torte da credenza, a torte da credenza, a pranzopranzo  per una rigenerante pausa di lavoro, per un  per una rigenerante pausa di lavoro, per un aperitivoaperitivo  in cui iniziare a in cui iniziare a

ri lassarsi con i  nostri  bon bon salati ed un buon calice di vino o un cocktail  miscelato con la nostrari lassarsi con i  nostri  bon bon salati ed un buon calice di vino o un cocktail  miscelato con la nostra
selezione di l iquori ed infine una spensierata selezione di l iquori ed infine una spensierata cenacena  informale e casalinga in compagnia. informale e casalinga in compagnia.   

Nei mesi estivi  non perderti i l  Nei mesi estivi  non perderti i l  gelato artigianale Camerinigelato artigianale Camerini ,  che segue le ricette storiche del ,  che segue le ricette storiche del papàpapà
BrunoBruno  che ha tramandato con tanta passione la sua ricerca della materia prima e dell 'equil ibrio che ha tramandato con tanta passione la sua ricerca della materia prima e dell 'equil ibrio

del gusto; gelato che ti  consigliamo di accompagnare insieme ad una fetta di torta.del gusto; gelato che ti  consigliamo di accompagnare insieme ad una fetta di torta.   
I l  Camerini dal 1958 ci piace vederlo come un punto di incontro. Di odori .  Di sapori .  Di colori .  DiI l  Camerini dal 1958 ci piace vederlo come un punto di incontro. Di odori .  Di sapori .  Di colori .  Di

storie. Di persone. storie.  Di persone. Di casa.Di casa.

Grazie per essere qui.  Parte di questa storia.Grazie per essere qui.  Parte di questa storia.



Piatti Vegetariani

Piatti del la Tradizione

I D E A L I  P E R

D U E  P E R S O N E
2

BRUSCHETTONA POMODORO
Bruschettona, con Pomodoro fresco, aglio,  
origano e basil ico  € 3,5

BRUSCHETTONA HUMMUS 4.0   
Bruschettona con crema di Ceci,  zucchine 
grigl iate, cipolla marinata al l ’aceto balsamico,
ol ive taggiasche e cimiciurri   € 4

Tagliere di Salumi del Territorio -
Salame di Varzi tagliato al coltel lo,
Pancetta Nostrana, Coppa 
Piacentina - servito  con
Giardiniera, Focaccia Morbida,
Crostone di Pane Multicereale con
Lardo e Miele Biologico Az. Agr.
Luca Bonizzoni   € 24

HUMMUS CAMERINI  
Hummus di Ceci servito con
Cruditè di verdure  € 9

L’Aperitivo Camerini

Cocktail  /  Birra /  Calice di Vino 
servito con le TRE BRUSCHETTONE
CAMERINI   € 14

L O  S F IZ IO S O  C A M E R INI

Con Cocktail  /  Birra /  Calice di Vino  € 6,5
Con Crodino / Aperol /  Campari Soda  € 4,5
Servito con Patatine Rustiche, Olive, Tarall i
Pugliesi ,  Salsa Camerini e Frittatina  

L O  S T UZ Z I C HI N O

Taglierino di Salumi del territorio,
Salame di Varzi ,  Pancetta nostrana e
Coppa Piacentina  € 10

T A G LI ER I N O  

I nostri Taglieri

T A G LI ER E  C A M E R IN I  

D E G US T A Z IO N E  F O R MA G G I
Degustazione di formaggi della
Soc. Agr. I l  Boscasso e Az. Agr.
Terre del Giarolo, serviti  con
miele Az. Luca Bonizzoni o
confettura € 14

(  Supplemento € 3 per Spumante Metodo Classico /
Gin Speciali  /  Birre Artigianali

Stuzzicherie

TAPAS CAMERINI
Tapas di Tartare della settimana 
della nostra Fede Chef  € 3,5 - 4,5

BRUSCHETTONA CULATELLO E BURRATA
Bruschettona con Culatello Gualerzi e Burrata   € 4

S E RV IZ I O  A P ER I TI V O  VEN E RD Ì E SA B A T O
D A L LE  O R E  1 8 AL L E  1 9:30

L O  S F IZ IO S O  V E G
Cocktail  /  Birra /  Calice di Vino 
servito con TRE BRUSCHETTONE POMODORO
E HUMMUS 4.0  € 14

@CAMERINI_1958
Seguici 
sui social ;)



Tagliere di Salumi del Territorio -
Salame di Varzi tagliato al coltel lo,
Pancetta Nostrana, Coppa 
Piacentina - servito  con Giardiniera,
Focaccia Morbida, Crostone di Pane
con Lardo e Miele Biologico Az. Agr.
Luca Bonizzoni   € 24

I D E A L E  P E R

D U E  P E R S O N E

GUANCIA BRASATA

Guancia di Vitel lo
Brasata al vino rosso,
Patate del Brallo
schiacciate e Porri
Fritti   € 18

D E G US T A Z IO N E  F O R MA G G I
Degustazione di formaggi della
Soc. Agr. I l  Boscasso e Az. Agr. Terre
del Giarolo, serviti  con miele Az. Luca
Bonizzoni o confettura  € 14

@CAMERINI_1958
Seguici 
sui social ;)

Vitello cotto al sale servito
con salsa Tonnata al la
vecchia maniera: con
carote, patate, acciughe e
capperi  € 16

T O N N AT O  D E L L A  N O NNA

Filetto di Orata cotto in
padella aromatizzato al lo
Zafferano, Zenzero,
pepe rosa, su soffice di
Patate al lo Spumante di
Pinot Nero  € 18

F at t i  a  m an o  u no  a d  u no

Tartare di barbabietola e basil ico
con Uovo cotto a bassa
temperatura, fonduta di Taleggio
e crumble di Tarall i    € 12 

R O S SO  E O RO  IN  T A R T AR E

HUMMUS CAMERINI  4 .0
Crema di Ceci con zucchine grigl iate,
cipolla marinata al l ’aceto balsamico,
ol ive taggiasche e cimiciurri   € 11

Tortino al le Alici  r ipieno di Pane
Casereccio tostato, Pomodorino
tostato, condito con pomodoro
fresco e Burrata  € 13

S C R IG N O  D I  A LI C I

Piatti Vegetariani

Un Bell’Inizio

Taglierino di Salumi del territorio,
Salame di Varzi ,  Pancetta nostrana e
Coppa Piacentina  € 10

T A G LI ER I N O  

I l  Primo Amore

Ravioli  r ipieni di Baccalà, Ricotta e
Agrumi serviti  con Pomodoro e
Cozze e gocce di panna acida
all ’Erba Cipoll ina  € 14

R A VI O LI  M E D IT E R RA N EI

Secondo Noi

S P AG HE T T O N E D EL
B O S C AI O L O
Spaghettone al la Chitarra con Funghi
Porcini ,  mantecato al Parmigiano e
Rosmarino fritto  € 14

NB: In caso di irreperibi l ità di prodotti
freschi verranno uti l izzati prodotti surgelati .  

Piatti  del la Tradizione

O R A TA  S UL  R E D  C A R P ET

2

T A G LI ER E  C A M E R IN I  

L 'A N TI PA S T O  D E L LA  T RA D IZ IO N E

Im p a st o d i  E rb et te ,  U ov a ,
R ic ot ta  e  P a ng ra t ta to

T re  s ce lt e  d i  co nd im e n t i

IL  P R IM O  D E L LA  T R A D IZIO N E

Quando i l  gusto riesce ad evocare i  r icordi
dell ' infanzia. I  Malfatti del la Tradizione Lombarda
con base di Erbette e Ricotta, saltati in padella
con Burro di Montagna e Salvia  del nostro orto, o
con Pomodoro fresco e Basil ico   € 12

Oppure con Burro al Tartufo e grattugiata di
Tartufo Nero  Estivo  € 15
 

M A L FA T T I  C O M E UN A  VOL T A

Fatto in casa



@CAMERINI_1958
Seguici 
sui social ;)

Dolci Ricordi

C O P ER T O  E  S E R V IZ IO  -  €  1 ,5

Il  nostro gelato artigianale con le ricette storiche del
papà Bruno  che ha tramandato con tanta passione la
sua ricerca della materia prima e dell 'equil ibrio del
gusto

Gelato al la “Crema di
Bruno”o al “Fiordilatte”,
Whisky, Panna Montata
Fresca, la nostra Granola e
Topping al Cioccolato   € 7

C O P PA  C A M E R IN I

IL  G E L A T O D EL L A  T R AD IZ IO N E D I  UN A
S T O RI A  L U NG A  65  A N NI

I  Nostri  Gusti Seguono
la Stagionalità.
Chiedi al  Nostro
Personale Quell i  del
Momento   € 4  -  7

C O P PE  G E L A TO

M a te r i e  p r im e  se le z io na te  e  d i  qu a l i t à

In gr e di en t i  n at ur a l i ,  se n za c o lo ra nt i

G us t i  c l as s i c i  e  ge n uin i  "p ropr io  co m e
u na  vo lt a"

DISPONIBILE CARTA DEI  VINI
Etichette del Territorio, altre Regioni e Francesi!

Per.. .Bacco!

A C Q UA Microfi ltrata 0,50/0,75 CL   € 1,5 - 2

C A FF È  

Scegli  tra la Proposta dei Nostri  Vini al la
Mescita del giorno  (Rossi e Bianchi)    € 4 - 6

V IN O  A L  C A LI CE

Pinot Nero Brut o Pas Dosè   € 6,5 - 8

C A LIC E  S P U M A N T E M ETO D O  C L AS S IC O

Fatti consigliare dal nostro personale in sala

La Birra
A R TI G IA N A L I  B IR R IF I CIO  O L T RE P O '

Acqua e Bibite

CASTANA -

TARAXA -

OLTRE -

LAPA -

Doppio Malto al Miele di Castagno

Saison al Miele di Tarassaco

 Chiara Golden Ale 

American Pale Ale al Miele di Tigl io 

B IB IT E

A M AR I  E  G R AP P E  

Lattina e Vetro   € 2,5 - 3,5

  € 4  -  7

  € 1,5 -  2

N.B: Le informazioni r iguardo i  prodotti
che possono provocare al lergie o
intolleranze sono disponibi l i
consultando i l  manuale degli  al lergeni.
Se hai al lergie o intolleranze, anche
lievi ,  r ichiedilo prima dell ’ordine.

TENERINA AL CIOCCOLATO con Pall ina di Gelato  € 6

CAPRESE AL LIMONE con Pall ina di Gelato  € 6

FROLLA PESCHE E AMARETTI con Pall ina di Gelato  € 6 

CROSTATINA ALLA FRUTTA con crema pasticciera  € 7

L E T OR T E  D I  C LA R A

Bottigl ie da 33cl   € 5,5

A R TI G IA N A L I  B IR R IF I CIO  B A L A DI N
Bottigl ie da 33cl   € 6

NAZIONALE  -  GLUTEN FREE e molte altre.
Chiedi al  nostro personale la l ista delle birre Baladin




